Starters

Broodbol @ 9,50
Breekbrood met kruidenboter, hummus en aioli

Serranoham met Geitenkaas 13,50
Geitenkaas met seranoham en briochetoast,
cranberryjam, elstar en balsamicostroop

Carpaccio 12,50
Carpaccio van rund met pesto, rucola, pijnboompitten
en Parmezaanse kaas

Zalm, Paling en Hollandse garnalen 17,50
Een vismix van gerookte paling, gerookte zalm

en Hollandse garnalen met kruidensla

en citrusmayonaise geserveerd op een

toast van focaccia

Knolselderij Tataki ®» 11,50
Knolselderij geroosterd in vijf spices,
soja vinaigrette, wakame en wasabi

Warme voorgerechten

Gepofte Rode en Gele Biet &5 11,50
Licht gerookte biet, gemarineerd
in mosterddressing en appel

Gamba’s 13,50
Gamba’s gemarineerd met knoflook, vermouth,
kruiden créme fraiche , geserveerd met brood

Geroosterde Eendenborstfilet 12,50
Gemarineerde eend met een saus van cranberry,
hoisin, kaneel en geroosterde biet

Pomodorisoep &) 7,50
Huisgemaakte tomatensoep met room,
basilicumolie en croutons

HOOGHE

Soep van de Dag 7,50
Dagelijks wisselende soep van de chef

eten, drinken en genieten

Onze
collega’s laten

je ook graag de
dessertkaart
zien!

www.dehoogheheeren.nl

Maaltijdsalades

Alle salades worden geserveerd met friet

Carpaccio
Salade met rundercarpaccio, pesto, rucola,
Parmezaanse kaas en pijnboompitten

Oosterse Kip
Salade met gemarineerde kip, soja vinaigrette,
komkommer, sesamzaad, ei en lente ui

17,50

18,50

Gerookte Zalm 18,50
Salade met gerookte zalm, ei, rode ui,
kappertjes, wakame en citroenmayonaise

Gegratineerde Camembert @ 18,50
Salade met warme camembert, rucola,
honing, walnoot en cranberrydressing

Hoofdgerechten

Geserveerd met friet, salade en huisgemaakte compote

Hooghe Heeren Burger 20,50

Runderburger op een briochebol met spek,

cheddar, sla, tomaat, augurk, gekarameliseerde ui

en classic burgersaus

Mixed Grill 29,50

Een grillmix van rumpsteak, chipolata worstje,

spareribs en kippendijen. Geserveerd
met knoflooksaus en barbecuesaus

Rumpsteak 24,50
Malse biefstuk met romige pepersaus,
geroosterde aardappeltjes en groenten

Wiener Schnitzel 22,50
Krokante varkensschnitzel
met gebakken champignons, ui en spek
en champignonsaus

Catch of the Day Dagprijs
Vraag onze collega’s waar
we je vandaag mee verrassen

Saté van Kippendijen 21,50
Sappige saté van kippendijen met satésaus, gebakken
uitjes, atjar tjiampoer en kroepoek

Doradefilet 24,50
Op de huid gebakken Dorade met beurre de bisque,
linguine, dille en venkel

Sucade 23,50
Gestoofde rundersucade met een kruidige jus,
geroosterde aardappeltjes en groenten

Truffel Risotto 18,50 »
Gemarineerde bospaddenstoelen, tijm,
knoflook en Parmezaanse kaas

Geroosterde Pompoen 18,50 ®»
Gemarineerde pompoen met parelcouscous,
cashewnoten, appel en dadelchutney

Chef’s Special Dagprijs
Wat is het deze keer? We vertellen het je graag

Pi Pa Poffertjes
Met poedersuiker, stroop en boter

Patatje Lekker Snacken
Patat met mini-frikadellen, kaassoufflés, kipnuggets
of vissticks met appelmoes en mayonaise

Pasta Tomatensaus 9,50
Spaghetti met tomatensaus en geraspte kaas

Als je bord leeg is, mag je een cadeautje uit de schatkist kiezen!

& Vegetarisch

Allergie of di ? -
ergie of dieetwens ™ Veganistisch

Laat het ons weten zodat onze chefs
hier rekening mee kunnen houden.

_J Pittig
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