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DINER

Vegetarisch 
Veganistisch
Pittig

Starters

Broodbol	 9,50
Breekbrood met kruidenboter, olijfolie en aioli

Serranoham met Buratta	 13,50
Buratta met seranoham op toast, pesto  
en balsamicostroop

Carpaccio	 12,50
Carpaccio van rund met pesto, rucola, pijnboompitten  
en Parmezaanse kaas

Zalm Gravad Lax	 15,50
Zalm ingelegd met biet en dille, limoenmayonaise,  
kappertjes, rode-ui en frisée

Crispy Asperge   	 11,50
Smashed avocado met asperge en panko, chili olie,  
radijs, nori, sesam en gefrituurde ui 

Warme voorgerechten

Gerookte Zoete Aardappel    	 11,50
Licht gerookte zoete aardappel met limoen,  
gele curry kokosmousse en hazelnootcrunch 

Gamba’s   	 13,50
Gamba’s gemarineerd in knoflook  
met pomodoricrème, feta en een kruidenbroodje

Eendenborstfilet	 12,50
Gemarineerde eend met gerookte zoete aardappel,  
en rode wijnjus 

Soepen

Pomodorisoep	 8,50
Huisgemaakte tomatensoep met room,  
basilicumolie en croutons

Soep van de Dag	 8,50
Dagelijks wisselende soep van de chef

Maaltijdsalades

Alle salades worden geserveerd met friet

Carpaccio	 18,50
Salade met rucola, rundercarpaccio, pesto,  
Parmezaanse kaas en pijnboompitten

Surinaamse kip	 18,50
Salade met gemarineerde kip, sriracha mayonaise,  
komkommer, ei en tomaat

Voor de kleintjes

Pi Pa Poffertjes 	 7,50
Met poedersuiker, stroop en boter

Patatje Lekker Snacken 	 9,50
Patat met mini-frikadellen, kaassoufflés, kipnuggets  
of vissticks met appelmoes en mayonaise

Hooghe Heeren Burger    21,50
Spicy runderburger met spek en cheddar,  

geserveerd op een briochebol met chili olie, sla, tomaat, 
rode ui, augurk en sriracha saus 

Mixed Grill    29,50
Een grillmix van rumpsteak, chipolata worstje,  

köfte en Surinaamse kippendij 
Geserveerd met knoflooksaus en barbecuesaus

Rumpsteak    26,50
Malse biefstuk in rub met romige pepersaus,  

geroosterde aardappeltjes en groenten

Spareribs    25,50
Spareribs van de barbecue afgelakt met barbecuesaus, 

geserveerd met een maïskolf en knoflooksaus 

Catch of the Day    Dagprijs
Vraag onze collega’s waar  

we je vandaag mee verrassen

Saté van Kippendijen    22,50
Sappige saté van kippendijen met satésaus, gebakken 

uitjes, ananas en cassave

Zeebaars    25,50
Op de huid gebakken zeebaars met linguine,  

spinazie en courgettesaus

Surf & Turf    27,50
Rundersucade met gamba’s, rode wijnjus  

en groenten en aardappels

Rigatoni Courgette    19,50
Rigatoni met courgettesaus, tijm, knoflook,  

zongedroogde tomaat en Parmezaanse kaas

Brocolli Steak    19,50
Geroosterde broccoli met orzo, mango chutney  

cashewnoten en kruidenolie

Chef’s Special    Dagprijs
Wat is het deze keer? We vertellen het je graag

Hoofdgerechten
Geserveerd met friet, salade en huisgemaakte compote

Onze 
collega’s laten  
je ook graag de 

dessertkaart  
zien!

Gerookte Zalm & Avocado	 19,50
Salade met gerookte zalm en avocado,  
rode ui, kappertjes en limoenmayonaise

Burrata 	  19,50
Salade met burrata, pesto, zongedroogde tomaat,  
komkommer en balsamicostroop

Pasta Tomatensaus	 8,50
Spaghetti met tomatensaus en geraspte kaas 

Als je bord leeg is, mag je een cadeautje uit de schatkist kiezen!

Allergie of dieetwens? 
Vraag onze medewerkers 
gerust naar de allergenenlijst.



www.dehoogheheeren.nl 


